KW42

~ Us 13. Oktober 2026 — 17. Oktober 2026
DIENSTAG VORSPEISE SUSS- KARTOFFEL- SUPPE MIT TOPINAMBUR- PERLE ALLERGENE
AF
MENU KOREANISCHER GESCHMORTER TOFU ALLERGENE
SUSHIREIS/ GURKEN AFN
MITTWOCH VORSPEISE KAMBODSCHANISCHE GEMUSE- SUPPE ALLERGENE
BO
MENU "MASSAMAN CURRY" VOM RIND ALLERGENE
JASMINREIS BD
DONNERSTAG VORSPEISE REISSUPPE MIT PILZ & EI ALLERGENE
ACF
MENU "YAKISOBA" (JAPANISCHE GEBRATENE NUDEL) ALLERGENE
GEMUSE/ MAYAK EIER ACFN
FREITAG VORSPEISE ASIA SALAT ALLERGENE
AFOP
MENU "SZECHUAN CHICKEN" ALLERGENE
BROKKOLI/ JASMINREIS AFN
SAMSTAG THEKEN- VERKAUF

MENUPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag + Mittwoch 08.00 - 14.00 Uhr
Donnerstag + Freitag 08.00 — 21.00 Uhr
Samstag 08.00 — 14.00 Uhr (zusétzlicher Snackbetrieb- kein Kiichenbetrieb)
Kiichenzeiten (DI- FR) 11.00 - 14.00 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

OMMOoOO®>
mvozgrzT

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE RO ——



KW42

13. Oktober 2026 — 17. Oktober 2026
U S r

TUESDAY APPETIZER SWEET POTATO SOUP WITH JERUSALEM ARTICHOKE PEARLS ALLERGENS

AF
MENU KOREAN BRAISED TOFU ALLERGENS
SUSHI RICE / KIMCHI / CUCUMBERS AFN
WEDNESDAY APPETIZER CAMBODIAN VEGETABLE SOUP ALLERGENS
BO
MENU BEEF ‘MASSAMAN CURRY’ ALLERGENS
JASMIN RICE BD
THURSDAY APPETIZER RICE SOUP WITH MUSHROOMS & EGG ALLERGENS
ACF
MENU “YAKISOBA” (JAPANESE STIR-FRIED NOODLES) ALLERGENS
VEGETABLES / MAYAK EGGS ACFN
FRIDAY APPETIZER ASIAN SALAD ALLERGENS
AFOP
MENU “SICHUAN CHICKEN" ALLERGENS
BROCCOLI / JASMIN RICE AFN

SATURDAY COUNTER SALES

MENU PRICE INCLUDING STARTER 11,90€

OPENING HOURS

Tuesday + Wednesday  08.00 - 14.00 Uhr
Thursday + Friday 08.00 — 21.00 Uhr
Saturday 08.00 — 14.00 Uhr (additional snack service — no kitchen service)
Kitchen Hours (Tue- Fri) 11.00 — 14.00 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

OMMOoOO®>
mvozgrzT

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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