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CAFE
~ CAMPUS 22. September 2026 — 26. September 2026
DIENSTAG VORSPEISE  PIKANTE TOMATENSUPPE ALLERGENE
MENU VEGANER INDONESISCHER EINTOPF ALLERGENE
TOFU/ KARTOFFELN/ BOHNEN/ BASMATIREIS F
MITTWOCH VORSPEISE  SAUER- SCHARFE SUPPE ALLERGENE
AFNO
MENU CHICKEN AN KURBIS- INGWER ALLERGENE
EIER- ERBSEN REIS ACF
DONNERSTAG VORSPEISE ASIA- SALAT ALLERGENE
AFOP
MENU GEBRATENE UDON NUDELN ALLERGENE
GEMUESE/ SPIEGELEI ACFOP
FREITAG VORSPEISE ASIA- SALAT MIT GLASNUDELN ALLERGENE
AFOP
MENOU FISCH IN ZITRONENGRAS- LIMETTENBLATTER ALLERGENE
AUBERGINE/ PAPRIKA/ JASMINREIS BD
SAMSTAG THEKEN- VERKAUF

MENUPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€
OFFNUNGSZEITEN

Dienstag + Mittwoch 08.00 - 14.00 Uhr
Donnerstag + Freitag 08.00 — 21.00 Uhr
Samstag 08.00 — 14.00 Uhr (zusatzlicher Snackbetrieb- kein Kiichenbetrieb)
Kiichenzeiten (DI- FR) 11.00 - 14.00 Uhr

»HORBAR“ AM 25.09.26 (AB 21:00) MIT MIKE LIVE EXTENDED?

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

OMMOoOO®>
mvozgrzT

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE RO ——



KW39

) Us 22. September 2026 — 26. September 2026
TUESDAY APPETIZER SPICY TOMATO SOUP ALLERGENS
MENU VEGAN INDONESIAN STEW ALLERGENS
TOFU / POTATOES / BEANS / BASMATI RICE F
WEDNESDAY APPETIZER SOUR AND SPICY SOUP ALLERGENS
AFNO
MENU CHICKEN WITH PUMPKIN AND GINGER ALLERGENS
EGGS, PEA AND RICE ACF
THURSDAY APPETIZER ASIAN SALAD ALLERGENS
AFOP
MENU STIR-FRIED UDON NOODLES ALLERGENS
VEGETABLES/ FRIED EGG ACFOP
FRIDAY APPETIZER ASIAN SALAD WITH GLASS NOODLES ALLERGENS
AFOP
MENU FISH IN LEMON-LIME AND LIME LEAVES ALLERGENS
AUBERGINE/ PEPPERS/ JASMINE RICE BD
SATURDAY COUNTER SALES

MENU PRICE INCLUDING STARTER 11,90€

OPENING HOURS

Tuesday + Wednesday  08.00 - 14.00 Uhr
Thursday + Friday 08.00 — 21.00 Uhr
Saturday 08.00 — 14.00 Uhr (additional snack service — no kitchen service)
Kitchen Hours (Tue- Fri) 11.00 — 14.00 Uhr

»HORBAR“ AM 25.09.26 (FROM 21:00) WITH MIKE LIVE EXTENDED?

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

OMMOoOO®>
mvozgrzT

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE RO ——



