KW16

~ Us 14. April 2026 — 18. April 2026
DIENSTAG VORSPEISE  KAROTTEN- INGWER SUPPE ALLERGENE
FN
MENU GESCHMORTES LIMETTEN- HAHNCHEN/COUSCOUS ALLERGENE
BCD
MITTWOCH VORSPEISE  MISO- SUPPE ALLERGENE
F
MENU GEBRATENE MI- NUDEL/ GEMUSE/ TOFU ALLERGENE
CFL
DONNERSTAG VORSPEISE MUNGOBOHNE- TOMPINAMBUR- SUPPE ALLERGENE
F
MENOU JAPANISCHES CURRY/ SCHWEINEHACKFLEISCH/ SUSHIREIS ALLERGENE
DFN
FREITAG VORSPEISE GEMUSESUPPE MIT GLASNUDELN ALLERGENE
F
MENU GEBRATENER JASMINREIS/ WOKGEMUSE/ EI ALLERGENE
CFNP
SAMSTAG VORSPEISE VEGANE ROTE LINSEN SUPPE ALLERGENE
F
MENU "BANH XEO" (DUNNE PFANNKUCHEN) GEFULLT MIT ALLERGENE
HUHNERFLEISCH/ KRAUTER SALAT CDP

MENUPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag + Mittwoch 08.00 - 14.00 Uhr
Donnerstag + Freitag 08.00 — 21.00 Uhr
Samstag 08.00 — 14.00 Uhr
Kiichenzeiten 11.00 - 13.30 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE RO ——
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CAFE
14. April 2026 — 18. April 2026
) CAMPUS pn pri
TUESDAY soup CARROT AND GINGER SOUP ALLERGENS
FN
MENU BRAISED LIME CHICKEN / COUSCOUS ALLERGENS
BCD
WEDNESDAY soup MISO SOUP ALLERGENS
F
MENU STIR-FRIED MI-NOODLES / VEGETABLES / TOFU ALLERGENS
CFL
THURSDAY SOuP MUNG BEAN AND JERUSALEM ARTICHOKE SOUP ALLERGENS
F
MENU JAPANESE CURRY/MINCED PORK/SUSHI RICE ALLERGENS
DFN
FRIDAY SOUP VEGETABLE SOUP WITH GLASS NOODLES ALLERGENS
F
MENU FRIED JASMINE RICE/WOK-STIRRED VEGETABLES/EGG ALLERGENS
CFNP
SATURDAY SOuP VEGAN RED LENTIL SOUP ALLERGENS
F
MENU BANH XEO (THIN PANCAKES) ALLERGENS
FILLED WITH CHICKEN/ HERB SALAD cop

MENUPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€

OPENING HOURS FROM

Tuesday + Wednesday 08.00 — 14.00 Uhr

Thursday + Friday 08.00 —21.00 Uhr
Saturday 08.00 — 13.30 Uhr
Kitchen times 11.00 - 13.30 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflugel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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