
 

LEGENDE DER ALLERGENE 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse  M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 
   und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 
Informationen über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.  
 
HERKUNFTSANGABE 
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflügel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT 
 

KW20 
12. Mai 2026 – 16. Mai 2026 

 
 
 
DIENSTAG VORSPEISE KLARE WAN- TAN- SUPPE ALLERGENE 
   CFN 

 MENÜ RINDERLEBER MIT INGWER                                                      
JASMINREIS/ BROKKOLI 

ALLERGENE 
    DR 

MITTWOCH VORSPEISE TOMATENSUPPE MIT EI ALLERGENE 
   CF 

 MENÜ INDISCHER GRILLKÄSE "PALAK"                                            
SPINAT/ BASMATIREIS 

ALLERGENE  
  G  

DONNERSTAG  FEIERTAG- CHRISTI HIMMELFAHRT   
 

 
WIR WÜNSCHEN EINEN ERHOLSAMEN FEIERTAG 

 

  
 

 

     

FREITAG  KRABBENSUPPE ALLERGENE 
   CDF 

   KAMBODSCHANISCHE HÄHNCHEN- LAIBCHEN "SÜSS- SAUER"     
GEMÜSESALAT/ JASMINREIS 

ALLERGENE 

    DOP 

SAMSTAG   THEKEN- VERKAUF   
     

   
 

 

      

 
MENÜPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€ 
       
ÖFFNUNGSZEITEN       VORANKÜDIGUNG FRÜHLING IM CAMPUS 
          
         Dienstag + Mittwoch  08.00 - 14.00 Uhr   HÖRBAR Mittwoch, 13.05.26 ab 21.00 Uhr 
         Donnerstag + Freitag  08.00 – 21.00 Uhr   „Falco & Eule“ 
         Samstag   08.00 – 14.00 Uhr    
         Küchenzeiten (DI- FR) 11.00 – 13.30 Uhr    
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KW20 
12. May 2026 – 16. May 2026 

 
 

 
 

TUESDAY SOUP CLEAR WON TON SOUP ALLERGENS 
    CFN 

 MENU  BEEF LIVER WITH GINGER                                                      ALLERGENS 
   JASMINE RICE/ BROCCOLI DR 

WEDNESDAY SOUP TOMATO SOUP WITH EGG ALLERGENS 
    CF 

 MENU  INDIAN GRILLED CHEESE ‘PALAK’                                           ALLERGENS  
  SPINACH/ BASMATI RICE G 

THURSDAY   PUBLIC HOLIDAY – ASCENSION DAY  
 

 
WE WISH YOU A RELAXING HOLIDAY 

 

  
 

 

       

FRIDAY SOUP SHRIMP SOUP ALLERGENS 
    F 

 MENU  CAMBODIAN SWEET AND SOUR CHICKEN PATTIES ALLERGENE 

    VEGETABLE SALAD / JASMIN RICE DOP 

SATURDAY   COUNTER SALES   
 

   

 
 

 
 

        

 
MENÜPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€ 
 

OPENING HOURS FROM     ADVANCE NOTICE IN CAMPUS  
      
        Tuesday + Wednesday 08.00 – 14.00 Uhr   LIVE MUSIC THURSDAY, 13.05.26   
        Thursday + Friday  08.00 – 21.00 Uhr   “Falco & Eule” 
        Saturday   08.00 – 13.30 Uhr    
        Kitchen times (DI – FR) 11.00 – 13.30 Uhr    
 

 


