
 

LEGENDE DER ALLERGENE 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse  M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 
   und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 
Informationen über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.  
 
HERKUNFTSANGABE 
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflügel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT 
 

KW07 
10. Februar 2026 – 14. Februar 2026 

 
 
 
 
DIENSTAG VORSPEISE KOKOS- KURKUMASUPPE ALLERGENE 
  F 

 MENÜ GEBRATENER REIS/ EI/ WOKGEMÜSE ALLERGENE 
   CFL 

MITTWOCH VORSPEISE ASIA SALAT ALLERGENE 
  F 

 MENÜ NUDELSUPPEN- BOWL/ FLEISCHBÄLLCHEN/ GEMÜSE ALLERGENE  
  DFLN 

DONNERSTAG VORSPEISE ZITRONENGRAS- HÄHNCHEN SUPPE ALLERGENE 
   CDF 

 MENÜ GESCHMORTER THUNFISCH NACH NEPAL ART/ KARTOFFELN ALLERGENE 
   NOP 

FREITAG VORSPEISE CHINAKOHL- SUPPE MIT GLASNUDELN ALLERGENE 
   F 

 MENÜ "LOK LAK" RINDFLEISCH AUS DEM WOK/ BLATTSALAT/ 
JASMINREIS/ SPIEGELEI 

ALLERGENE 

    CDFR 

SAMSTAG  GESCHLOSSEN BIS 23.02.26   
 

  

 
 

 
 

      

 
MENÜPREIS INKLUSIVE VORSPEISE 11,90€ 
       
Geänderte Öffnungszeiten von 09.-23. Februar: 
·         Dienstag – Freitag: 08.00 - 14.00 Uhr 
·         Samstag geschlossen 
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Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflügel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT 
 

KW07 
10. February 2026 – 14. February 2026 

 
 
 
 

TUESDAY SOUP COCONUT AND TURMERIC SOUP ALLERGENS 
    F 

 MENU  FRIED RICE/ EGG/ WOK VEGETABLES ALLERGENS 
     CFL 

WEDNESDAY SOUP ASIA SALAD ALLERGENS 
    F 

 MENU  NOODLE SOUP BOWL/ MEATBALLS/ VEGETABLES ALLERGENS  
  

 
DFLN 

THURSDAY SOUP LEMONGRASS CHICKEN SOUP ALLERGENS 
     CDF 

 MENU  NEPALESE-STYLE BRAISED TUNA/ POTATOES ALLERGENS 
     NOP 

FRIDAY SOUP CHINESE CABBAGE SOUP WITH GLASS NOODLES ALLERGENS 
     F 

 MENU  
‘LOK LAK’ BEEF FROM THE WOK/ LEAFY GREENS/ JASMINE 
RICE/ FRIED EGG 

ALLERGENS 

    
 

CDFR 

SATURDAY   CLOSED   
 

   

 
 

 
 

        

 
MENU PRICE INCLUDES STARTER 11,90€ 
 
Changed opening times from 09.-23. February: 
·         Tuesday – Friday: 08.00 - 14.00 Uhr 
·         Saturday closed 

 
 


