MO

MENU 1

PIZZA DIAVOLO

scharfe Salami + Pfefferoni

ALLERGENE AG € 13,90

QQ CUCINA
FABBRICA

MENU 2

PIZZA SALMONE E AGLIO

Raucherlachs + Knoblauchal

ALLERGENE ADG € 1390

MENU 3

PASTA POMODORINI

Tomatenwdlrfel + getrocknete Tomaten +
Petersilie + Olivenol

ALLERGENE AG € 12,90

MENU 4

POLPETTE AL SUGO

Kalbfleischballchen in Tomatensauce +
Linguini
ALLERGENE ACGLO € 14,90

PIZZA PROCIUTTO E CAPPERI

Schinken + Kapern

DO MENU 1

DI

MENU 1

PI1ZZA PROSCIUTTO GORGONZOLA

Schinken + Gorgonzola

ALLERGENE AG € 13,90

MENU 2

PIZZA VERDURE

Grillgemuse + Pesto

ALLERGENE AG € 1290

MENU 3

FARFALLE BACON ESTATE

Speckwurfel + Rucola + Tomatenwdurfel +
Knoblauchol

ALLERGENE AG € 13,90

MENU 4

PICCATA MILANESE
Piccata von der Hihnerbrust +
Tomatensauce + Spaghetti

ALLERGENE ACGLO € 1590

MI

MENU 1

PI1ZZA SALAME E CIPOLLA

Salami + Rote Zwiebel

ALLERGENE AG € 13,90

MENU 2

PIZZA FUNGHI E ZUCCHINE

Champignons + gegrillte Zucchini

ALLERGENE AG € 1390

MENU 3

LASAGNE AL FORNO

vom Bio- Rind + Landle Kalb + Kase
Uberbacken

ALLERGENE ACGLO € 1490

MENU 4

SPIRELLI FORMAGGI CIPOLLA

Bergkase + Rahmsauce + geschmorte
Zwiebel + Schnittlauch

ALLERGENE AG e 1390

Zu jedem Gericht gibt es auch
eine Tagessuppe oder einen kleinen Salat.

WOCHENHIT

PIZZA PIZZA KALAMATA ODER
PASTA PESTO MIT SUPPE ODER
SALAT 11,90

ALLERGENE AG € 1390
MENU2  PIZZA BACON PAPRICA FORMAGGI
Speck + gebratene Paprika + Bergkase
ALLERGENE AG € 1490
MENU3 RISOTTO SEDANO
Sellerie + Karotte + Gran Formaggio +
Petersilie
ALLERGENE AG € 1290
MENU 4« GNOCCHI BROCCOLI MANDORLE
Brokkoli + braune Butter +
Mandelblattchen + Gran Formaggio
ALLERGENE AGH € 1390
FR mMen01 PIZZA QUATTRO STAGIONE
Schinken + Salami + Oliven +
Champignons
ALLERGENE AG € 1490
MENU2 PASTA SPINACI E PESTO
Blattspinat + Walniisse + Pesto
ALLERGENE AGH € 1290
MENU3  PANINI FUNGHI
Gegrillte Pilze + Ricotta + Rucola + Gran
Formaggio
ALLERGENE AG € 1390
MeNU 4 PANINI BACON
gebratener Speck + Blattsalat + rote
Zwiebel + Tomaten- Mayonnaise
ALLERGENE AG € 1390
LEGENDE DER ALLERGENE
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C Eier und Geflugel daraus gewonnene Erzeugnisse
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
E Erdnilisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
o Schwefeldioxid und Sulfite
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewon. Erzeugnisse
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte ko nicht ausg werden.

Informationen iiber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU /
Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

Zu jedem Gericht gibt es auch
eine Tagessuppe oder einen kleinen Salat.

TAGLICH AUCH SALATBOWL

KW37

WOCHENKARTE
07.09.2026 - 11.09.2026

WOCHENKARTE
07.09.2026 - 11.09.2026
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