--IMENSA

B B FH VORARLBERG

MENUPLAN KW25

16. Juni 2025 — 20. Juni 2025

MONTAG MENU 1 PILZ- PFIFFERLINGSRISOTTO ALLERGENE
geriebener Bergkase + Dessert GLO
MENU 2 CURRY WURST (KALBSBRATWURST LANDLE METZG) ALLERGENE
hausgemachtes Curry- Ketchup + Pommes frites + gem. Salat GLO
DIENSTAG MENU1  KARTOFFEL- GEMUSE GULASCH ALLERGENE
Dinkelkrusti + Dessert ACGLO
MENU2  GEBRATENES LACHSSTEAK ALLERGENE
Café de Paris + Pesto Nudeln + Zucchini Salat ACDGLO
VEGAN SALATBOWL SOMMER ALLERGENE
Vegane Protein Béallchen + Mango- Salsa ALO
MITTWOCH MENU1  KASPESSKNODEL ALLERGENE
Salatgarnitur + Topfen Dip + Dessert ACG
MENU 2 LANDLE BIO RINDSBRATEN ALLERGENE
Mandelballchen + Kohlrabi Gemiise ACGHLMO
VEGAN SALATBOWL ASIATISCH ALLERGENE
Glasnudel- Salat + Hummus Dip ALO
DONNERSTAG FRONLEICHNAM
WIR WUNSCHEN EINEN SCHONEN FEIERTAG
FREITAG MENU 1 UBERBACKENE CANNELONI (RICOTTA- SPINAT FULLUNG) ALLERGENE
Tomatensauce + Dessert ACG
MENU2  STEIRISCHES BACKHENDEL "AUSGELOST" ALLERGENE
Pommes frites + gem. Salat + Kerndl- Dip ACGLO

MENU 1 + 1 STK. OBST: EUR 9,40/FHV EUR 7,90 | MENU 2 + SUPPE: EUR 9,90/FHV EUR 7,90
VEGAN + 1 STK OBST: EUR 9,50/FHV EUR 7,90

TAGESHIT: EUR 12,90

STUDYTELLER — JEDEN TAG WECHSELND: EUR 6,40/FHV EUR 5,90
OFFNUNGSZEITEN FH MENSA: Montag bis Freitag 10:00 — 13:30 Uhr | Mittagstisch 11:00 — 13:30 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aulRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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