
 

LEGENDE DER ALLERGENE 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse  M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 
   und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 
Informationen über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.  
 
HERKUNFTSANGABE 
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Geflügel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT 

MENÜPLAN KW24 
09. Juni 2025 – 13. Juni 2025 

 
 
 
MONTAG   FEIERTAG    
 

 
PFINGSTMONTAG 

 

    
 

      

DIENSTAG MENÜ 1 SPARGEL- GEMÜSE RAGOUT ALLERGENE 
   Serviettenknödel + Dessert ACGLO 

 MENÜ 2 BRATWURST VOM LÄNDLE KALB ALLERGENE 
   Zwiebeljus + Kartoffelpüree + Karotten- Erbsengemüse GLO 

 VEGAN SPARGEL HOT DOG ALLERGENE 
  Mango Salsa + Pommes frites + Chili- Avocado Salat LO 

MITTWOCH MENÜ 1 FUSSILI MIT BLATTSPINAT & GETROCKNETEN TOMATEN ALLERGENE 
  Salatkäse + gekochtes Ei + Bergkäse ACGLO 

 MENÜ 2 ZÜRCHER GESCHNETZELTES VOM LÄNDLE SCHWEIN ALLERGENE  
  Rösti + gem. Salat GLO 

 
VEGAN SALATBOWL ALLERGENE   

Pfifferlinge + Tomate + Frühlingszwiebel + Reis LO 

DONNERSTAG MENÜ 1 GEBRATENE RIEBELSCHEIBEN (DIETRICH LAUTERACH) ALLERGENE 
   Salatgarnitur + Dip + Dessert GLO 

 MENÜ 2 PULLED PORK VOM LÄNDLE SCHWEIN IM BURGER BUN ALLERGENE 
   BBQ- Dip + Pommes frites + Krautsalat ACGLO 

 VEGAN SALATBOWL  ALLERGENE 

  
 

von Karotte + Dinkel + Gurke + Spargel ALO 

FREITAG MENÜ 1 TOMATEN- GEMÜSE SUGO ALLERGENE 
   Semmelknödel mit Curry + Schmelzzwiebel ACGLO 

 MENÜ 2 VORARLBERGER KÄSSPÄTZLE ALLERGENE 

    Röstzwiebel + Kartoffelsalat + Blattsalat ACGLMO 

MENÜ 1 + 1 STK. OBST: EUR 9,40/FHV EUR 7,90   | MENÜ 2 + SUPPE: EUR 9,90/FHV EUR 7,90  
VEGAN + 1 STK OBST: EUR 9,50/FHV EUR 7,90 
TAGESHIT: EUR 12,90 
STUDYTELLER – JEDEN TAG WECHSELND: EUR 6,40/FHV EUR 5,90 
ÖFFNUNGSZEITEN FH MENSA: Montag bis Freitag 10:00 – 13:30 Uhr | Mittagstisch 11:00 – 13:30 Uhr 


