--IMENSA

MENUPLAN KW18

28. April 2025 - 02. Mai 2025

MONTAG MENU1  SPARGEL- RISOTTO ALLERGENE
weiBer Spargel + geriebenen Kdse + Rucola + gem. Salat GLO
MENU2  HUHNERGESCHNETZELTES IN RAHMSAUCE ALLERGENE
Bulgur- Reis + Karottengemise AGLO
DIENSTAG MENU 1 PILZ- GEMUSE- KARTOFFEL- GULASCH ALLERGENE
Luger Brot + Dessert GLO
MENU2  CURRY WURST (ST. GALLER VON DER KLOPFER METZG) ALLERGENE
hausgemachtes Curry- Ketchup + Pommes frites + gem. Salat GLO
VEGAN GEBRATENE FRUHLINGSROLLE ALLERGENE
Salatgarnitur ACG
MITTWOCH MENU1  VEGANER GEMUSE- GETREIDE BURGER ALLERGENE
gebackene Zwiebelringe + Pommes frites + Dessert ALO
MENU2  HAUSGEMACHTE PAELLA PFANNE ALLERGENE
Meeresfrichte + Huhnerfligel + Erbsen + Zitrone + gem. Salat BDGLOR
VEGAN ASIATISCHE SALATBOWL ALLERGENE
scharfer Spargelsalat + Koriander- Radieschen + Honig- Karotten + Ebly ALO
DONNERSTAG STAATSFEIERTAG
WIR WUNSCHEN EINEN SCHONEN TAG
FREITAG MENU1  SPAGHETTI NAPOLI (TOMATENSAUCE) ALLERGENE
geriebenen Kéase + Dessert ACGLO
MENU2  BURGER VOM LANDLE BIO RIND ALLERGENE
Eisbergsalat + Tomate + Cocktail- Sauce + Burger Bun + Pommes frites + Salat ACGLMO

MENU 1 + 1 STK. OBST: EUR 9,40/FHV EUR 7,90 | MENU 2 + SUPPE: EUR 9,90/FHV EUR 7,90
VEGAN + 1 STK OBST: EUR 9,50/FHV EUR 7,90

TAGESHIT: EUR 12,90

STUDYTELLER — JEDEN TAG WECHSELND: EUR 6,40/FHV EUR 5,90
OFFNUNGSZEITEN FH MENSA: Montag bis Freitag 10:00 — 13:30 Uhr | Mittagstisch 11:00 — 13:30 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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