HOHE
BRNCK

MENUPLAN KW18

E 28. April 2025 - 02. Mai 2025

MONTAG MENU 1 BUNTE PILZE- GEMUSE- PFANNE ALLERGENE
Krauter- Semmelknddel + kl. Mendisalat ACGL
MENU 2 KARTOFFEL- WURST- GULASCH (KLOPER’S SCHUBLING) ALLERGENE
1 Stiick Luger Brot + kl. MenUsalat L
MENU3  VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat ACGLM
DIENSTAG MENU 1 ASIATISCHE EIERNUDELN ALLERGENE
Gemisestreifen + Sprossen + Mu- Err- Pilze + Junglauch + kl. MenUsalat ACFGLM
MENU 3 GEBRATENES LANDLE SCHWEINERUCKEN- STEAK ALLERGENE
Krauterbutter + Potato Wedges + Letschogemiise AGL
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Coleslaw Salat GLM
MITTWOCH MENU 1 VEGANE KARTOFFEL- GNOCCHI PFANNE ALLERGENE
Gemiise + Spargel + Barlauch Dip + kl. MenUsalat L
MENU 2 FRUCHTIGES CURRY- RAHMGESCHNETZELTES VOM HUHN ALLERGENE
Mandelreisring + kl. Menusalat GL
MENU 3 WIENER SCHNITZEL VOM LANDLE SCHWEIN ALLERGENE
Pommes frites + kl. MenUsalat ACG
GRILLMENU LANDLE SCHWEINEHAXE MIT TAGESBEILAGE G
DONNERSTAG STAATSFEIERTAG
WIR WUNSCHEN EINEN SCHONEN TAG
FREITAG FENSTERTAG- GESCHLOSSEN

DIE CUCINA FABBRICA FREUT SICH UBER EUREN BESUCH

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 10,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 11,40 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 12,90
SPEZIALMENU ,, BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 10,40

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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