HOHE
BRNCKE

MENUPLAN KW42

12. Oktober 2026 — 16. Oktober 2026

MONTAG MENU 1 HAUSGEMACHTE CANNELONI (RICOTTA- SPINAT) ALLERGENE
fruchtige Tomatensauce + Menusalat ACGL
MENU 2 KARTOFFEL- WURSTGULASCH ALLERGENE
Schiibling + Landjager + 1 Stlick Luger Brot + MenUsalat ACGL
MENU3 ~ VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat AGL
GRILLMENU pULLED PORK VOM LANDLE ALPSCHWEIN ALLERGENE
BBQ - Dip + Kartoffelecken + Coleslaw Salat AFGL
DIENSTAG MENU1  KARTOFFEL- GEMUSE- GROSTL ALLERGENE
Landle Spiegelei + Krautsalat CLM
MENU 2 PAPRIKA- REISFLEISCH ALLERGENE
Landle Schweinefleisch + Menusalat + Dessert AL
MENU 3 PUTENBRUSTBRATEN ALLERGENE
Bratenjus + Serviettenknddel + Bayrisch Kraut ACGL
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Avocado- Dip + Pommes frites AFGLN
MITTWOCH MENU 1 VEGANE GEMUSE PAELLA ALLERGENE
Safranreis + Erbsen- Paprika + gebratener Seitan + Dessert ACGLN
MENU 2 "STROGANOFF" VOM LANDLE SCHWEIN ALLERGENE
Spéatzle + buntes Gemise ACGL
MENU 3 "ESTERHAZY" SCHNITZEL VOM LANDLE RIND ALLERGENE
Kroketten + Wurzelgemiise ACGLM
DONNERSTAG MENU 1 VEGGI BURGER (KIDNEY- BOHNEN PATTY) ALLERGENE
im Burger Bun + Sauerrahm- Dip + Pommes frites + Dessert ACGL
MENU2 ~ BERNER WURSTL ALLERGENE
Sauerrahm- Dip + Pommes frites + Menusalat AGL
GRILLMENU ROSA GEBRATENES GUSTOSTUCK (LANDLE KALB) ALLERGENE
Rotwein- Jus + Kartoffel- Kiirbis- Gratin + Blaukraut AGL
FREITAG MENU 1 HAUSGEMACHTER HEIDELBEER- SCHMARREN ALLERGENE
hausgemachtes Apfelmus + Vanillesauce ACG
MENU3  WALDER CORDON BLEU ALLERGENE
(Léandle Alpschwein & Lingenauer Bergkdse) + Pommes Rustica + Salat ACGL
MENU 3 GEDUNSTETES FILET VOM EDELFISCH ALLERGENE
Estragon Sauce + Basmatireis + Karotten- Lauch Gemise ADL

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 13,90 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 15,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 15,90
SPEZIALMENU ,,BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 12,50

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE

wwww.laendlegastronomie.at



