HOHE

BRNCKE

MENUPLAN KW40

28. September 2023 - 02. Oktober 2023

MONTAG MENU1  GEBRATENE ROSTITASCHEN (KRAUTER- GERVAIS) ALLERGENE
Krauter-Dip + Salatgarnitur AGL
MENU 2 SCHWABISCHE MAULTASCHEN (FLEISCH & SPINAT) ALLERGENE
Gemdusestreifen + Schmelzzwiebeln + MenUsalat AGL
MENU3  VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat AGL
GRILLMENU ROSA GUSTOSTUCK VOM LANDLE KALB ALLERGENE
Kroketten + Vichykarotten ACGL
DIENSTAG MENU 1 VEGANE ORIENTALISCHE LINSENPFANNE ALLERGENE
Safran-Rosinen-Reis + Orient Blumenkohl ACGL
MENU 2 GEBRATENE HUHNERBRUST "HAWAII" ALLERGENE
Currysauce + Reisring + MenUsalat AFHL
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Tomatensalsa + Potato Wedges ACGL
MITTWOCH MENU 1 HAUSGEMACHTER GEMUSESTRUDEL ALLERGENE
Paprikarahmsauce + Salzkartoffeln + Blattsalat AGLM
MENO2  LANDLE CURRYWURST ALLERGENE
hausgemachte Currysauce + Pommes frites + Menisalat ACGL
MENU 3 RAHMGESCHNETZELTES VOM LANDLE BIO RIND ALLERGENE
Almkase-Polenta + Rahmwirsing GL
GRILLMENU KRUSTENBRATEN VOM LANDLE BIO ALPSCHWEIN ALLERGENE
Alpkdse-Polenta + Rahmwirsing ACGL
DONNERSTAG MENU 1 GEBRATENE SCHUPFNUDELN ALLERGENE
Wurzelgemise + Pilze + Junglauch + Meniisalat ACGL
MENU2  GEBRATENES RUCKENSTEAK "JAGER ART" ALLERGENE
Bio-Alpschwein + Nudeln + Meniisalat AGL
MENU 3 ZURCHER GESCHNETZELTES VOM LANDLE KALB ALLERGENE
Spatzle + Brokkoli ACGM
FREITAG MENU 1 VORARLBERGER RIEBEL ALLERGENE
hausgemachtes Landle Apfelmus + Marillen Kompott ACGL
MENU 2 HAMBURGER VOM LANDLE BIO RIND IM BURGER BUN ALLERGENE
Zwiebelsauce + Pommes Rustica + Mensalat AGL
MENU 3 GEBRATENES ZANDERFILET ALLERGENE
Dampfkartoffeln + buntes Fenchelgemiise ACGL

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 13,90 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 15,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 15,90

SPEZIALMENU ,,BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 12,50

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schwefeldioxid und Sulfite
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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