HOHE

MENUPLAN KW34

B R n C K E 17. August 2026 — 21. August 2026
MONTAG MENU 1 KASPRESSKNODEL ALLERGENE
Krauter- Dip + Salatbouquet GL
MENO2  ASIA REISPFANNE "SUSS-SAUER" ALLERGENE
Landle "Hennele" + Bambussprossen + kl. Menusalat FGLN
MENO3 ~ VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat AGL
DIENSTAG MENU 1 GEMUSE-CURRY ALLERGENE
Basmati-Sesam-Reisring + Junglauch + kl. Meniisalat GLN
MENU 2 PIKANTES KARTOFFEL-WURST-GULASCH ALLERGENE
Landle Schiibling + Landjager + 1 Stk. Brot + kl. Meniisalat L
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Wasabi-Aioli + Potato Wedges ACGLM
MITTWOCH  MenU1  "LANDLE MENU" ALLERGENE
Zweierlei Dip + Pellkartoffeln + Lingenauer Bergkdse + Butter + Salat G
MENU 2 GEBRATENES LANDLE SCHWEINESTEAK ALLERGENE
Paprikasauce + Teigwaren + kl. MenUsalat AGL
MENU3  GEBRATENES HUHNERBRUSTCHEN ALLERGENE
"Tomate-Mozzarella" + Krdauter-Bulgur + Blumenkohl! + Butterbrosel AGL
GRILLMENU LANDLE SCHWEINEHAXE SOMMERPAUSE G
DONNERSTAG MENU 1 GRIECHISCHER BAUERNSALAT ALLERGENE
Blattsalat + Gurke + Paprika + Tomate + Oliven + Zwiebel + Salatkdse + 1 Brot @G
MENU2  LANDLE KALBSBRATWURST ALLERGENE
Senf-Ketchup-Zwiebel Dip + Pommes frites + kl. Men{salat GLM
MENU 3 HACKLAIBCHEN (LANDLE BIO RIND & KALB) ALLERGENE
Eierspatzle + buntes Gemuse ACGLM
FREITAG MENU 1 TOPFENKNODEL IM BROSEL-ZIMT MANTEL ALLERGENE
Marillen Roster + hausgemachtes Kompott AG
MENU 3 LACHSSTEAK "ASIA STYLE" ALLERGENE
Wokgemiise + Basmatireis DFGLN
MENU 3 CORDON BLEU VOM LANDLE SCHWEIN ALLERGENE
Pommes frites + kl. Mendisalat ACG

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 13,90 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 15,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 15,90
SPEZIALMENU ,,BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 12,50

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schwefeldioxid und Sulfite

®XvoZ2ZZr- I

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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