HOHE
BRNCKE

MENUPLAN KW33

10. August 2026 — 14. August 2026

MONTAG MENU 1 GEBACKENER CAMEMBERT ALLERGENE
Salatgarnitur + Preiselbeer + 1 Stk. Dessert AGL
MENU 2 CHILI CON CARNE VOM LANDLE RIND ALLERGENE
Langkornreis + kl. MenUsalat GL
MENO3 ~ VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat AGL
DIENSTAG MENU 1 VEGANES GEMUSE CHILI ALLERGENE
Dip + Naturreis + kl. Menusalat GL
MENU 3 GEBRATENES LANDLE SCHWEINESTEAK ALLERGENE
Pfefferrahmsauce + Kroketten + Speckbohnen AGLP
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Asia-Rettich Salat + 1 Stk. Luger Brot AFGLN
MITTWOCH MENU 1 MEDITERRANE KARTOFFEL-GEMUSE PFANNE ALLERGENE
frische Krauter + Oliven + kl. Mendisalat L
MENU 2 LINGUINI PRIMAVERA ALLERGENE
Raucherlachsstreifen + Junglauch + kl. MenUsalat ADGL
MENU3 ~ HUHNERBRUSTCHEN "HAWAII" ALLERGENE
Fruchtige Currysauce + Mandelreis + Erbsen-Karottengemiise GLH
GRILLMENU LANDLE SCHWEINEHAXE SOMMERPAUSE G
DONNERSTAG MENU 1 UBERBACKENE GEMUSE-GRIESSSCHNITTE ALLERGENE
Radieschen-Dip + Salatbouquet + kl. Mensalat AGL
MENU2  LANDLE KALBSBRATWURST ALLERGENE
Grill-Dip + Pommes frites + kl. Menusalat GLM
MENU 3 LANDLE SCHWEINERAGOUT ALLERGENE
Biersauce + Teigwaren + buntes Gemiise AGL
FREITAG MENU 1 OFENFRISCHER KAISERSCHMARREN ALLERGENE
Rosinen + Marillenroster + 1 Stk. Obst ACG
MENU 2 KAP-SEEHECHTFILET UNTER DER KRAUTERKRUSTE ALLERGENE
Safransauce + Wildreis + buntes Gemiise ACDGL
GRILLMENU PULLED PORK BURGER ALLERGENE
Steak Pommes + Rucola + Grillgemise AG

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 12,50 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 13,50 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 14,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 14,90
SPEZIALMENU ,, BEWUSST GESUND“ - MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 11,90

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
GASTRONGOMIE
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Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

wwww.laendlegastronomie.at



